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Dall’alto e in senso orario.
Uno scorcio di Palazzo
Naiadi, con la celebre
fontana da cui prende il
nome, un angolo della
Presidential Suite; il
bancone del Lobby Bar,
punto di riferimento per
gli amanti della mixology
di qualité; un piatto dello
chef Niko Sinisgalli. Nella
pagina a fianco, dall alto.
Latmosfera elegante e
raccolta del ristorante
Tazio; lo scalone di
Palazzo Naiadi.

vista panoramica, sintesi perfetta
della filosofia di Palazzo Naiadi, ispi-
rata a un’hétellerie esperienziale e
fortemente esclusiva. Un'esperienza
che & anche improntata al wellness
(con la Fusion Spa e un servizio di
personal trainer) e gastronomica. In
un'epoca di rinascimento dei risto-
ranti d'albergo, il Tazio, guidato dallo
chef Niko Sinisgalli, con i suoi pavi-
menti in marmo sontuoso, | separé
sormontati da lampadari a cascata,
i dettagli in boiserie e le foto di Tazio
Secchiaroli (il celebre paparazzo, da
cui prende il nome), coniuga atmo-
sfere felliniane e il richiamo di una
cucina mediterranea e sofisticata.
Originario di Materq, con esperien-
ze all'estero e, in ftalia, un capitolo
fondamentale al Don Alfonso (ma
fonte d'ispirazione & anche la nonna
e in generale la sua famiglia, da
sempre impegnata nella ristora-
zione), lo chef propone piatti come
gli Strascinati integrali alla “Don
Mario" con salsa di pomodori Picca-
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Timeless charm
nel centro di Roma

A Palazzo Naiadi, per scoprire il gusto e la
suggestione di un’esperienza di lusso contemporaneo.

fine Ottocento (con un'ala redlizza-
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Difficile scrivere qualcosa che non
suoni come un‘ovvieta - il richiamo
alla Dolce Vita, il fascino del lusso, la
suggestione dei sapori, degli scorci
panoramici. Ma nel caso di Palazzo
Naiadi, c'é poco di inventato. A
partire dall'ultimo piano, dove si
trova la terrazza con piscina, da cui
godere della vista su uno degli angoli
piU evocativi di Roma, piazza della
Repubblica, con la fontana delle Na-
iadi e la basilica di Santa Maria degli
Angeli. Non a caso I'hotel - che &
ospitato da un imponente palazzo di
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ta nel 17705, anticamente adibita al
deposito di ceredli del Vaticano) - &
stato set di produzioni cinematogra-
fiche e ha awviato una collaborazio-
ne con il Premio David di Donatello,
oltre a curare una serie di showcase
di artisti viventi (come il reading or-
ganizzato con il poeta Gabriele Tinti
e l'attore Marton Csokas) e a ospi-
tare nelle sue sale numerosi eventi
mondani. Sempre agli ultimi piani si
trova la Presidential Suite, un vero e
proprio appartamento privato con

dilly, basilico e pecorino affumicato
di Moliterno e la Quaglia al profumo
di mirto su résti di patate ripieno di
spinaci e ristretto di melograno al
sale Malden (il menu & disponibile
alla carta o in degustazione da 10, 7
o 5 portate). | dessert sono impec-
cabili tableaux in cui lo chef infonde
tutta la sua creativita e giocosita.
Completano I'offerta gastronomica
la Champagnerie e il Lobby Bar,
sempre curati da Sinisgalli, con
menu piU semplici e un'attenzione

particolare alla drink list.
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